
ランチメニュー 麺（汁もの）

ミニサラダ
＋100円

ドリンク
（コーヒーorオレンジ）

＋100円

アイス
クレームブリュレ

＋400円

人気No.1 熱々カレーうどん
(ひとくちライス付）

９５０円
当店人気No.１メニューが、このカレーうどんです。
クリーミーな中に、カレーの辛さ、スパイシーさが感じとれるカレースープと、
2013年春まで島外不出であった『淡路島ぬーどる』を麺に使用しました。
淡路島玉ねぎのスライスがトッピングしており、食感などアクセントになっております。
ひとくちライスが付いており、麺を食べた後、ライスを入れてリゾットとして〆ご飯を楽しむことができます。

イタリアン味噌煮込みぬーどる
（ひとくちライス付）

１，１００円トマトソースと、さくら味噌に手を加えたオリジナル味噌をベースとしたスープと、
2013年春まで島外不出であった『淡路島ぬーどる』を麺に使用しました。
うま味成分がたっぷりと入ったスープに、うまみ成分たっぷりのチーズが加わりました。
淡路島玉ねぎのスライスがトッピングしており、食感などアクセントになっております。
ひとくちライスが付いており、麺を食べた後、ライスを入れてリゾットとして〆ご飯を楽しむことができます。

９００円

和風出汁に、豆板醤やラー油、花椒、クルミや
クミンなどで作りあげた辛くて痺れるオリジナル
玄ソースを加えたスープのジョルニカフェ玄ならではの担々麺です。

８００円

具材に、干し椎茸やゴボウ、油揚げ、ちくわとほうれん草、淡路島玉ねぎが入り、
関西風の出汁に、干し椎茸やゴボウなどの風味が加わり飲みやすい出汁です。
麺には、手延べ麺『淡路島ぬーどる』を使用。

８５０円

関西定番の肉うどん。牛肉と淡路島玉ねぎを甘めの味付け、関西風の出汁。
麺には、手延べ麺『淡路島ぬーどる』を使用。

７００円

定番のきつねうどん。
麺には、手延べ麺『淡路島ぬーどる』を使用。


