
ランチメニュー

大葉薫る新感覚なカレー

漢方生薬『松の実』や貴族の美容食『クルミ』や日本を代表するハーブ『大
葉』もくわわった数多くの健康、美容に良いとされる食材を使用。全体的に
大葉の香りと甘み、後からスパイシーな辛さが引き出されるカレーです

大葉薫る青葉台カレー 900円

つるっと新感覚

ヘルシー豆腐カレーライス ７５０円

のど越しも良く、食欲のない時も、つるっと食べることができるカレーライス。
マーボー豆腐丼をイメージしていただければ、豆腐のカレーライスも“あり”ではないでしょうか。

牛肉とキノコ入りカレーライス ９００円
国産の薄切り牛肉とシメジやエリンギなどのキノコ、玉ねぎがはいった
少し甘めのカレーライスです。

キーマカレーライス ９５０円
これまでランチタイムでは提供しておりませんでしたが、とても人気のあるカレーです。
この度、ランチタイムのメニューに加えました。
辛さは控えめのちょっと変わったカレーライスです

陶焼淡路牛丼 １，０００円
淡路島の二大ブランドである淡路ビーフと淡路島玉ねぎを使用した牛丼。

淡路ビーフは、年間１００頭前後の希少なブランド牛。 『純血種の但馬牛』から選びぬかれた最高品質の
ブランド牛で、『霜降り至上主義』とは一線を画した『さしと赤身』のバランスのとれた牛肉本来の旨味を重視。
淡路島玉ねぎは、やわらかい『歯ごたえ』と辛さを控えた甘みのある『味覚』が特徴のブランド玉ねぎを使用。

オムライス ９００円

場合によっては、お出しする順番等、少し時間がかかる場合があります。ご了承ください

ミニサラダ
＋100円

ドリンク
（コーヒーorオレンジ）

＋100円

アイス
クレームブリュレ

＋400円


